


Gamberi in tempura di panko ............eeeeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee 6 € 17237

Cubo di polenta fritta, acciuga del cantabrico
N 00T= 1) 8 1= 1= DT ] €1/3/4

Mini burger di tonno

con pomodoro e terijaki.......ccccoiiiiii 6 €137
Chips di patate e verdure fritte ........oooviiiiiiiiiiii 5€ Ve
Polpettine di pesce e chips di patate ............ccccccl. 6 €V
Chud

Tartare disalmone 50g ......ccooivviiiiiiiiiii e, /€Y
Tartare ditonNNO 50Q ....ooviiiiiii 8€EY
GamDErO FOSSO .oieviiiiiiiiiiiiiiiiiieeee 4/pz€”
SCAMPO i 4 €/ pz?
Ostriche di nostra selezione in base a disponibilita ...... 3,5€/pz™
Carpaccio di pescato locale in base alla disponibilita ........... 8€°

o

costo del coperto 3,00 € a persona



Insalatina di mazzancolle e calamari al vapore
su cavolo cappuccio fermentato in soia e aromi,
maionese classica e cipolla agrodolce ...................... 16 € V72374614

Zuppetta di cozze in crema di erborinato D.o.p.
con chips home made di patata di montagna .................. 14 € 714

Carciofo alla giudia su topinambur arrosto,
maionese al rafano e demiglace vegetale ........................ 15 € 1737

Coda di rana pescatrice imporchettata su pak-choi,
terijiaki e verdure agrodolci ........ccooeiiiiiiiiiiii 16 € V24

Zuppetta di pesce in crema, carpaccio di pesce nostrale,
gel al prezzemolo e pane nero croccante ........ccceeeeeeeeee. 18 € Ve

o

costo del coperto 3,00 € a persona



L sine

Maltagliati, cozze in aglio olio e peperoncino,
cicorietta e bottarga di muggine ........ccevvvveeeeeiiiiiienene, 16 € V414

Orzotto mantecato con fonduta di pecorino
e perlage di tartufo ... 16 €1/

Pappardelle all’'uovo, bisque, salicornia con gel al limone
e tartare scottata di Crostacei ...........eeeevevvvveveeeieeereeeeennne. 19 € V7

Spaghettone rummo al riccio ... 20 € 1%

Chicche di patata, cime di rapa, calamaretti spillo in aglio olio
e briciole dipane ..o, 17 € VVertd

o

costo del coperto 3,00 € a persona



Controfiletto di manzo cbt su millefoglie di patate,
porri arrosto e demi-glace .......ccovvviiiiiiiiiiiiiiii 24 €17

Tempura della Baracchina .......cccooooioiiiiiiiiiii, 18 € /2414

Crostacei arrostiti con frutta di stagione e finocchi flambé

alla sambuca (con possibilita di aggiungere aragosta
alla griglia 300/400Q) .....ouoiiiiieiiiiieeiee e 20€ /30 €%

Filetto di pesce con verdure agrodolci e al forno,
maionese classica e gel al prezzemolo ... 20 €4

Polpo piastrato glassato alla terijiaki, cimette su minestra
di borlotti al rosmarino e riduzione di vino .................. 22 € Ve

Pate di verdure in crosta con cuore al brie,
erbette spadellate e salsa aglioolio ......ccooeiiiiiiiiiinn, 20 € V37

o

costo del coperto 3,00 € a persona



Sacher con gelato allacrema ..o /€

Cannolo scomposto ¢ crema di ricotta, cioccolata,
granella di pistacchio e cialda croccante ........cccoooeiiiiiiiiinnne, 6 €

Delizia al caramello ® crema di ricotta,
caramello salato @ NOCCIOIE .onveinin i, 6 €

Tartelletta al limone e frolla al limone,
crema € MmoussSe al lIMoONE .o 7 €

Il Lili ® mousse al caramello, cuore liquido
al caramello salato e frollino alle spezie .......ceevviiiiiiiii /€

| tre cioccolati ® mousse di cioccolato al latte,
cremoso fondente, biscotto caprese e caramello salato .......... /€

o

costo del coperto 3,00 € a persona



@a% cardlinic
ossc

Morellino di Scansano DOCG e Frescobaldi ...................... 6€/22 €
Chianti Classico DOC e Castiglioni, Frescobaldi ................ 6€/22 €
Zephyro Bolgheri ..o ] €/27 €
Pinot nero ® ST Micheal ..., 25 €
@M

Muller Thurgau ® Trentino DOC, Pelz ..........cocoiiiiiii, 6 €/24 €
Gewdurztraminer ® Trentino DOC, Pelz c.ooovieviieiie L b6€/24 €
Riesling ® Trentino DOC, Pelz ... 28 €
Kerner ® Trentino DOC, Pelz oo, 28 €
Vermentino ® Massovivo, Frescobaldi ....cooovvieiieiieii 6€/22 €
Ribolla Gialla ® Attems, Frescobaldi ..o 6€/24 €
Sauvignon e Attems, Frescobaldi........cccoccooiiiiiiii, 6€/24€
Vermentino ® Guado al Tasso, ANtiNOri c.oeeveeeeeeeeoe e 30€
Conte della Vipera ® Umbria IGT, Antinori c......ooovveviiiieiiiinnn.n, 36 €
Cervaro della sala ® 2019/20 Umbria IGT, Antinori ......ceevveevan..... Q90 €
Greco dituto ® Le Origini ..oooceiiieiiiiieeeeeeeeee e, 20 €
Falanghina © Le Origini oo, 18 €
PINOt grigio ® Jermann ..o, 30€
Ribollagialla® Jermann ... 32 €
Chablis ® Domaine Seguinot ..........ccoooeiiiiiiie 43 €
Sharis ® Livio Felluga ........cccooom 24 €
Pinot bianco ® St Michael Eppan ..o, 27 €
Blange ® Ceretto .......oviiiiiiiiie 28 €

o

costo del coperto 3,00 € a persona



@@% cardlinic
(ose

Alie ® Tenuta Ammiraglia, Frescobaldi............ccooooii 26 €
Pinot Grigio Ramato ® Attems, Frescobaldi ............................... 22 €
Negroamaro IGT ® Tormaresca Calafuria, Antinori .................... 25€
(Sellicire

Franciacorta ® Brut, Monogram ........ccccceiiiiiiiii, 8€/35¢€
Franciacorta ® Saten, Monogram ...........oovvvviiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 40 €
Ca'venzano ® Prosecco Extradry .......ccooeeiiiiiiiiiee, 5€/25€
Champagne ® Laurent Perrier Brut ... 90 €
Franciacorta ® Monogram ROSE ..., 40 €
Dot

Moscato DOC e Cantine Pellegrino .........cccoooiiiiiiii, 5¢€

o

costo del coperto 3,00 € a persona



1. Glutine

2. Crostacel

3. Uova

4. Pesce

5. Arachidi

6. Soia

/. Latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano

10. Senape

11. Sesamo

12. Anidride solforosa
13. Lupini

14. Molluschi
*prodotto congelato o surgelato

**prodotto lavorato da noi e poi congelato

o

costo del coperto 3,00 € a persona



